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OLIVICOLTURA 

Visti i buoni risultati, ottenuti nella 
campagna olivicola 2009/2010 
(pubblicati nel precedente nume-
ro de L’Agricoltore) Assoprol 
Umbria Soc. Coop. Agr. sta pia-
nificando le attività per la nuova 
campagna olearia 2010/2011, 
gran parte delle quali sono all’in-
terno del Progetto redatto ai sen-
si del Reg. C.E. n. 867/2008. In 
particolare, le attività saranno 
finalizzate sia a migliorare l’im-
patto ambientale dell’oli-vicoltura 
che ad accrescere la qualità 
della produzione. 
Tra le attività con ricaduta am-
bientale si citano: 
- operazioni collettive di manteni-
mento degli uliveti ad alto valore 
ambientale ovvero a rischio di 
abbandono con connessa assi-
stenza tecnica (azione 2.A); 
- dimostrazione pratica di tecni-
che alternative all’impiego di 
prodotti chimici per la lotta alla 
mosca dell’olivo (azione 2.C); 
- dimostrazione pratica di tecni-
che olivicole per la protezione 
dell’ambiente ed al mantenimen-
to del paesaggio (az.2.D). 
Nell’ambito dell’azione 2.A Asso-
prol fornirà assistenza tecnica 
volta al mantenimento e la salva-
guardia degli oliveti, di età supe-
riore ai 50 anni, ricadenti in areali 
di particolare pregio ambientale e 
paesaggistico. In particolare, 
sono finanziati, tramite questa 
azione, interventi di potatura di 
riforma, recupero degli oliveti e, 
qualora necessario, attività di 
valorizzazione del paesaggio 
stesso. 
L’azione 2.C è rivolta prioritaria-
mente alle realtà olivicole inserite 
all’interno di sistemi di produzio-
ne certificata (biologico, certifica-
zione di prodotto e/o di filiera). 
Nei confronti di questa tipologia 
di aziende Assoprol realizzerà 
progetti pilota per l’impiego di 
mezzi alternativi all’utilizzo di 

prodotti chimici per la lotta ai 
patogeni dell’olivo. In particolare, 
verranno acquistati ed impiegati, 
presso impianti convenzionati, 
mezzi tecnici di controllo fitopato-
logico e biocidi naturali per l’at-
tuazione di prove dimostrative. 
Con l’azione 2.D Assoprol cer-
cherà una soluzione economica-
mente e tecnologicamente soste-
nibile per lo smaltimento dei reflui 
prodotti dai frantoi oleari. In parti-
colare, verrà individuato un fran-
toio ove poter installare un im-
pianto di separazione del noccio-
lino dalla sansa, il primo dei quali 
da destinare alla valorizzazione 
energetica ed il secondo ad uti-
lizzo agronomico. Il funziona-
mento dei suddetti impianti verrà 
monitorato ed i risultati ottenuti 
saranno divulgati attraverso se-
minari e pubblicazioni di vario 
genere. 
Assoprol promuove anche inizia-
tive volte ad incrementare il livel-
lo qualitativo delle produzioni. In 
particolare, con l’azione 3.A 
“miglioramento delle condizioni di 
coltivazione, segnatamente la 
lotta contro la mosca dell’olivo, di 
raccolta, di consegna e di ma-
gazzinaggio delle olive prima 
della trasformazione” verranno 
forniti, alle aziende produttrici e 
di trasformazione, mezzi tecnici 
idonei ed interventi di formazio-
ne. Nello specifico, Assoprol 
finanzierà interventi di monitorag-
gio e controllo della mosca attra-
verso mezzi di lotta integrata, 
compresi i siste-
mi alternativi a 
quelli chimici; 
l’acquisto di at-
trezzature tecno-
logicamente a-
vanzate per la 
raccolta delle 
olive e la potatu-
ra meccanizzata/
agevolata non-

ché di contenitori rigidi e areati 
(bins) per evitare il deterioramen-
to del prodotto nelle fasi succes-
sive la raccolta. Tale iniziativa 
sarà affiancata da azioni formati-
ve volte a stimolare, laddove 
necessario, l’adattamento degli 
oliveti alla meccanizzazione me-
diante adeguate tecniche di po-
tatura, nonché a concentrare i 
tempi di conferimento delle olive 
agli impianti di trasformazione. 
Sono altresì previste attività di-
mostrative per la divulgazione 
delle prassi di adattamento delle 
piante delle prove di raccolta 
meccanizzata/agevolata. 
Nei confronti dell’industria di 
trasformazione, Assoprol soster-
rà azioni volte ad incentivare le 
buone prassi di lavorazione e 
miglioramento della qualità . Si 
prevede  infatti di finanziare ana-
lisi chimiche ed organolettiche 
previa raccolta nei frantoi di cam-
pioni di olio, acque di vegetazio-
ne e sansa nonché l’assistenza 
da parte di tecnici del settore. 
L’Assoprol è inoltre in grado di 
fornire servizi al di fuori del pro-
getto redatto ai sensi del Reg. 
CE 867/2008. Fornisce infatti 
attività di consulenza finalizzata 
al conseguimento della conformi-
tà legislativa in materia di am-
biente, sicurezza sul lavoro ed 
igienico-sanitaria. Inoltre i nostri 
tecnici forniscono assistenza 
tecnica per azioni di monitorag-
gio sui patogeni dell’olivo, sul 
grado di maturazione delle olive, 

nonché attività di tipo divulgativo. 
Assoprol in questi giorni sta rea-
lizzando pacchetti di servizi rivol-
ti ai propri associati attraverso i 
quali le aziende potranno usu-
fruire, a costi agevolati, delle 
attività descritte. 
Cogliamo l’occasione per invita-
re le aziende interessate a con-
tattare telefonicamente l’Asso-

prol al numero 075/5970747, 
oppure tramite fax al seguente 
numero 075/5970758 o invian-
doci una e-mail all’indirizzo 
i n t e r n e t  a s s o -
prol.perugia@confagricoltura.it. 
Per avere una visione completa 
delle nostre attività vi invitiamo 
inoltre a visitare il sito internet: 
www.umbriaolio.it. 

Attività e servizi svolti da  
Assoprol Umbria Soc Coop 
Consulenza   Normative riguardanti gli adempimenti sulla 

etichettatura 

Sicurezza (D.lgs 626/94) e sul controllo della qualità 
(Reg CE 852/04) 

Normative riguardanti lo smaltimento dei reflui 

Concimazioni e trattamenti 

Attività divulgativa ed informativa in merito alle possi-
bilità offerte dal PSR 2007/13 

 

Manuali di autocontrollo frantoi (HACCP) 

Compilazione registri (carico e scarico) 

Pratiche di iscrizione alla DOP 

Redazione geologica per lo spandimento dei reflui olea-
ri 

Comunicazione al comune per lo spandimento dei reflui 
oleari 

Redazione dei PUA (Piano di Utilizzazione Agronomica) 

 

Monitoraggio  Sul controllo dei principali patogeni dell’olivo 

 Sull’efficienza dell’impianto di trasformazione 

 

Servizi  Analisi chimiche ed organolettiche degli oli 
 Organizzazione di corsi: assaggio,potatura 

Partecipazione a fiere di settore e promozione 

  

Altre attività Pubblicazioni in ambito olivicolo 

 Divulgazione dei bollettini fitosanitari 

Redazione  

 
Il giorno 8 Aprile u.s. l’ AGEA ha emesso 
una circolare, con cui sposta la data di 
inizio delle attività di registrazione tele-
matiche dei dati, previsto dal Decreto 
Ministeriale per il 30 aprile 2010, al 15 
settembre 2010. 
Pertanto fino ad allora i frantoiani e con-
fezionatori saranno tenuti a compilare i 
registri cartacei, come previsto dal citato 
decreto , vidimati dalla ICQRF. 

A partire dal 21 gennaio 2010 è 
entrato in vigore il nuovo disposi-
tivo di controllo della DOP     
Umbria, da subito applicabile 
alla campagna appena conclusa 
(anno 2009/2010). 
Vi riportiamo di seguito le princi-
pali modifiche applicate: 
Documenti applicabili 
Sulla base di quanto è già noto a 
tutti coloro che certificano DOP 
Umbria, vi mettiamo al corrente 
che alcuni allegati da compilare 
sono stati modificati, e che ne 
sono stati introdotti dei nuovi con 
lo scopo di migliorare le registra-
zioni relative alla tracciabilità dei 
flussi di materiale. Sono stati 
altresì snelliti gli obblighi dei  
soggetti che sono contempora-
neamente “ f ran to ian i ”  e 
“confezionatori” per avere    
maggiori informazioni vi riman-
diamo al seguente indirizzo: 
w w w . p a r c o 3 a . o r g /
MAP02manualeadempimentisog
gettirev1_000.pdf . 

Modalità d’iscrizione al siste-
ma di certificazione 
tutti i soggetti che intendono  
aderire al circuito di certificazio-
ne DOP Umbria dovranno far 
pervenire la propria richiesta di 
iscrizione entro e non oltre il 10 
settembre di ogni campagna 
olearia utilizzando l’apposita 
documentazione. Da tale data, 
per gli anni successivi ed a   
condizioni invariate, sarà        
sufficiente il semplice pagamen-
to del bollettino. 
Composizione varietale (DOP 
Umbria menzione geografica 
Colli Del Trasimeno) 
La composizione varietale DOP 
Umbria Colli Del Trasimeno che 
prevedeva: 
Moraiolo e/o Dolce Agogia è 
stata modificata in Moraiolo e 
Dolce Agogia. Questa novità 
comporta, quindi, che un oliveto 
iscritto al sistema di gestione 
DOP Umbra menzione geografi-
ca Colli del Trasimeno dovrà 

essere in possesso di una    
composizione varietale all’inter-
no della quale siano presenti sia 
la cv Moraiolo sia la cv Dolce 
Agogia. 
Requisiti di conformità appli-
cabili ai frantoiani 
Un frantoio ubicato in una deter-
minata menzione geografica, 
potrà molire esclusivamente le 
olive provenienti dalla medesima 
menzione geografica. 
Tuttavia è consentito stoccare in 
frantoio dei “lotti di Frantoio”   
appartenenti ad un'altra menzio-
ne geografica purché gli stessi 
lotti siano accompagnati dall’ap-
posita “dichiarazione del fran-
toiano” rilasciato dal frantoio 
dove le olive sono state molite, 
ed appartenente alla stessa 
menzione geografica dell’oliveto 
Per avere ulteriori informazioni 
consultare il sito del parco 3A: 
www.parco3a.org dove è possi-
bile anche trovare i contatti dei 
tecnici.  
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